
16 Place de la République  
21000 Dijon  
03 80 60 86 45

lajeanne-brasserie@jdadijon.com
www.lajeanne-brasserie.fr

@lajeannebrasserie

Le goût du partage, du sport 
et de la bonne table 



Lundi : 9h30 - 14h
Mardi : 9h30 - 14h

Mercredi : 9h30 - 14h
Jeudi : 9h30 - 14H / 19h - 22H

Vendredi : 9h30 - 14h30 / 19h - 22H30
Samedi : 9h30 - 14h30 / 19h - 22H30

Dimanche : 9h30 - 14h30

POUR 2 PERSONNES *

supplément par personne 6€ *

Planche de charcuteries 12€ 

à partager

saucisson À partager 6€ 

Planche mixte 13€ 

12€ camembert rôti, miel et thym

Planche de fromages 12€ 



ALLERGÈNES :  GLUTEN 1 ; CRUSTACÉ 2 ; OEUFS 3 ; POISSON 4 ; ARACHIDES 5 ; SOJA 6 ;  
LAIT 7 ; FRUITS À COQUE 8 ; CÉLERI 9 ; MOUTARDE 10 ; SÉSAMES 11 ;  

LUPIN 12 ; MOLLUSQUES 13 ; SULFITES 14

LES ENTRÉES

Salade crottin de chèvre chaud au miel - entrée 11€ / plat 16.90€
Salade fraîche et croquante, crottin de chèvre toasté au miel, tomates cerises, 

 jambon cru, radis & oignons rouges, vinaigrette maison

1-7-10

Salade feuilles de chêne, foie de veau, dés de pomme de terres frits, oignons confits au balsamique, 
dés d’emmental, tomates cerises & croûtons croustillants à l’ail, vinaigrette maison

Salade gourmande foie de veau poêlé - entrée 13€ / plat 18€

1-7-10

Ravioles d’automne aux champignons et à la truffe - entrée 9.90€ / plat 16.90€

1-3-7

Ravioles délicatement garnies aux champignons, nappées d’une onctueuse 
crème truffée,copeaux de parmesan

Escargots de bourgogne persillés - entrée (x6) 7.90€ / plat (x12) 12.50€
7-12escargots de bourgogne, beurre persillé

œufs pochés, lardons fumés, champignons, oignons fondants,  
sauce meurette au vin rouge de bourgogne, croûtons à l’ail

œufs pochés en meurette traditionnelle  
entrée 9.50€ (2 œufs) / plat (3 œufs, frites maison) 17€ 1-3

Œufs pochés, crème onctueuse à l’Époisses Berthaut, croûtons dorés à l’ail

œufs pochés À L’ÉPOISSEs Berthaut  
entrée 8.50€ (2 œufs) / plat (3 œufs, frites maison) 16€ 1-3-7-14

L’Ardoise
du midi

Plat 14€

Entrée / Plat ou  Plat / Dessert  19€

Entrée / Plat / Dessert  22€

entrées
œuf poché 

à l’époisses BERthaut

OU

ENTRÉE DU JOUR

plats
tartare de Bœuf

pâtes du chef

plat du jour

desserts
Assiette gourmande

Dessert du jour

OU

OU

OU

hors week-ends et jours fériés

Velouté de potimarron, éclats de speck & crème fraîche légère 10€

Cromesquis doré au confit de canard effiloché  
et sa mayonnaise à la truffe 11€

Nid de salade feuilles de chêne 1-3-7-10



ALLERGÈNES :  GLUTEN 1 ; CRUSTACÉ 2 ; OEUFS 3 ; POISSON 4 ; ARACHIDES 5 ; SOJA 6 ;  
LAIT 7 ; FRUITS À COQUE 8 ; CÉLERI 9 ; MOUTARDE 10 ; SÉSAMES 11 ;  

LUPIN 12 ; MOLLUSQUES 13 ; SULFITES 14

Morilles, 
Époisses Berthaut,  

mAYONNAISE À LA TRUFFE

Sauces

suppléments 
4.50€

frites MAISON À  
LA GRAISSE DE Bœuf

GRATIN DAUPHINOIS DU CHEF 

légumes de saison

RISOTTO CARNAROLI CRÉMEUX  
AU CITRON

salade VERTE

Risotto carnaroli crémeux au citron et légumes de saison

Noix de Saint-Jacques snackées à la plancha, émulsion safranée, 
perles de yuzu 26,50€ 2-4-7

Tartare de bœuf au couteau, assaisonnement traditionnel 18,90€
Frites croustillantes à la graisse de bœuf et salade verte 3-10

Joue de bœuf façon Bourguignon mijotée au vin rouge, carottes, 
lardons, champignons & oignons 17€

Purée de pommes de terre maison
14

Magret de canard rôti, sauce crémeuse au vin jaune  
& comté affiné 22,50€

Gratin dauphinois du chef et légumes de saison
7-10-14

Bavette de bœuf grillée, sauce crémeuse aux morilles 23,50€
Frites maison à la graisse de boeuf et salade verte 10-7

Suprême de volaille façon Gaston Gérard,
 sauce crémeuse à la moutarde, vin blanc, paprika & comté 17,50€

Risotto carnaroli crémeux au citron 7-10

Wok de gambas, sauce thaï, gingembre & sésame 23,90€
Nouilles chinoises, légumes croquants & cébette

6-7-10

Souris d’Agneau confite cuite dans son jus 25€
Gratin dauphinois et légumes de saison

Filet de sandre, sauce crémeuse au Champagne, 
citron vert & gingembre 22,90€

Risotto carnaroli crémeux au citron & perles de yuzu

1-4-10-14



ALLERGÈNES :  GLUTEN 1 ; CRUSTACÉ 2 ; OEUFS 3 ; POISSON 4 ; ARACHIDES 5 ; SOJA 6 ;  
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33€

MENU
BOURGUIGNON

ENTRÉES 

 Escargots de Bourgogne persillés

OU

desserts

Tarte tatin aux pommes caramélisées,
glace vanille et chantilly

Moelleux au chocolat, cœur coulant, 
glace vanille et chantilly

OU

OU

plats

2 ŒufS en meurette traditionnelle
Œufs pochés, lardons fumés & champignons, oignons fondants, sauce
meurette au vin rouge de Bourgogne, croûtons à l’ail croustillants. 

Joue de bœuf façon Bourguignon, 
longuement mijotée

au vin rouge, carottes, lardons, 
champignons & oignons

Purée de pommes de terre maison 

Suprême de volaille façon Gaston Gérard, 
sauce crémeuse à la moutarde, vin blanc, 

paprika & Comté
Risotto carnaroli crémeux au citron



ALLERGÈNES :  GLUTEN 1 ; CRUSTACÉ 2 ; OEUFS 3 ; POISSON 4 ; ARACHIDES 5 ; SOJA 6 ;  
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BURGERS

ÉPOISSES
simple

21,50€

25€
double

Pain maison, 
steak haché 180g, 
sauce pick et ÉPoisses, 
salade verte,  
confit d’oignons 1-3-7-10 frites

frites maison,  
croustillantes,  
dorées dans  
la graisse de 

boeuf 

by jDA
Simple

19,90€

23€
double

1-3-7-10

Pain maison,
steak haché 180g, 
sauce pick et cheddar,  
salade verte, 
confit d’oignons

PIZZAS
DE LA JEANNE

Sur place ou à emporter 

Base crème, mozzarella, speck, oignons confits, Taleggio
pizza du chef 15,90€ 1-3-7

Base tomate, mozzarella, champignons,  
Œuf, jambon blanc 

Capriciosa 15,90€ 1-3-7

Base tomate, mozzarella, Gorgonzola, Époisses, Chèvre
la 4 fromages 16,90€ 1-3-7

Base crème légèrement moutardée, mozzarella, 
 Époisses, lard fumé, champignons 

la pizza bourguignonne 16,90€ 1-3-7

option végétale
 possible !

DE LA JEANNE


