[RESTAURANT|
OFFICIEL DE

(o) | LE GOUT DU PARTAGE, DU SPORT
~="_| ET DE LA BONNE TABLE

Lo Jeanwe

BRASSERIE

16 PLACE DE LA REPUBLIQUE
21000 DIJON
03 80 60 86 45
LAJEANNE-BRASSERIE@JDADIJON.COM
WWW.LAJEANNE-BRASSERIE.FR

@LAJEANNEBRASSERIE



LUNDI : 9H30 - 14H
MARDI : 9H30 - 14H
MERCREDI : 9H30 - 14H
JEUDI : 9H30 - 14H / 19H - 22H
VENDREDI : 9H30 - 14H30 / 19H - 22H30
SAMEDI : 9H30 - 14H30 / 19H - 22H30
DIMANCHE : 9H30 - 14H30

. A PARTAGER .

POUR 2 PERSONNES *

PLANCHE DE CHARCUTERIES

PLANCHE DE FROMAGES

PLANCHE MIXTE

CAMEMBERT ROTI, MIEL ET THYM

SAUCISSON A PARTAGER

*  SUPPLEMENT PAR PERSONNE 6€

12€

12€

13€

12€

6€



L' ARDOISE
/ DU MIDI \

HORS WEEK-ENDS ET JOURS FERIES

PLAT 14<
ENTREE / PLAT o/ PLAT / DESSERT 19€

ENTREE / PLAT / DESSERT 22€

ENTREES PLATS DESSERTS
_ CEUF POCHE TARTARE DE BCEUF ASSIETTE GOURMANDE
A L'EPOISSES BERTHAUT
ou ouU
o .
PATES DU CHEF DESSERT DU JOUR

ENTREE DU JOUR
ou

PLAT DU JOUR

-LES ENTREES-

CEUFS POCHES EN MEURETTE TRADITIONNELLE

ENTREE 9.50€ (2 CEUFS) / PLAT (3 CEUFS, FRITES MAISON) 17€ 1
CEUFS POCHES, LARDONS FUMES, CHAMPIGNONS, OIGNONS FONDANTS,
SAUCE MEURETTE AU VIN ROUGE DE BOURGOGNE, CROUTONS A L'AIL

CEUFS POCHES A L'EPOISSES BERTHAUT

ENTREE 8.50€ (2 CEUFS) / PLAT (3 CEUFS, FRITES MAISON) 16€ 15714
CEUFS POCHES, CREME ONCTUEUSE A L'EPOISSES BERTHAUT, CROUTONS DORES A L'AlL

SALADE CROTTIN DE CHEVRE CHAUD AU MIEL - ENTREE 11€ / PLAT 16.90€ /-0
SALADE FRAICHE ET CROQUANTE, CROTTIN DE CHEVRE TOASTE AU MIEL, TOMATES CERISES,
JAMBON CRU, RADIS & OIGNONS ROUGES, VINAIGRETTE MAISON

SALADE GOURMANDE FOIE DE VEAU POELE - ENTREE 13€ / PLAT 18<€
SALADE FEUILLES DE CHENE, FOIE DE VEAU, DES DE POMME DE TERRES FRITS, OIGNONS CONFITS AU BALSAMIQUE,
DES D'EMMENTAL, TOMATES CERISES & CROUTONS CROUSTILLANTS A L'AIL, VINAIGRETTE MAISON 1710

RAVIOLES D’AUTOMNE AUX CHAMPIGNONS ET A LA TRUFFE - ENTREE 9.90€ / PLAT 16.90€
RAVIOLES DELICATEMENT GARNIES AUX CHAMPIGNONS, NAPPEES D'UNE ONCTUEUSE
CREME TRUFFEE,COPEAUX DE PARMESAN 13-/

ESCARGOTS DE BOURGOGNE PERSILLES - ENTREE (xé) 7.90€ / PLAT (x12) 12.50€
ESCARGOTS DE BOURGOGNE, BEURRE PERSILLE 7-12

CROMESQUIS DORE AU CONFIT DE CANARD EFFILOCHE

ET SA MAYONNAISE A LA TRUFFE 11€
NID DE SALADE FEUILLES DE CHENE 1-3-7-0

VELOUTE DE POTIMARRON, ECLATS DE SPECK & CREME FRAICHE LEGERE 10€

ALLERGENES : GLUTEN 1; CRUSTACE 2 ; OEUFS 3 ; POISSON 4 ; ARACHIDES 5 ; SOJA 6 ;
LAIT 7 ; FRUITS A COQUE 8 ; CELERI 9 ; MOUTARDE 10 ; SESAMES 11 ;
LUPIN 12 ; MOLLUSQUES 13 ; SULFITES 14



(V0 S B ol -

NOIX DE SAINT-JACQUES SNACKEES A LA PLANCHA, EMULSION SAFRANEE,

PERLES DE YUZU 26,50€ -4/
RISOTTO CARNAROLI CREMEUX AU CITRON ET LEGUMES DE SAISON

TARTARE DE BCEUF AU COUTEAU, ASSAISONNEMENT TRADITIONNEL 18,90<
FRITES CROUSTILLANTES A LA GRAISSE DE BCEUF ET SALADE VERTE 3-10

JOUE DE BCEUF FACON BOURGUIGNON MIJOTEE AU VIN ROUGE, CAROTTES,

LARDONS, CHAMPIGNONS & OIGNONS 17€
PUREE DE POMMES DE TERRE MAISON

MAGRET DE CANARD ROTI, SAUCE CREMEUSE AU VIN JAUNE

& COMTE AFFINE 22,50€ /1011
GRATIN DAUPHINOIS DU CHEF ET LEGUMES DE SAISON

BAVETTE DE BCEUF GRILLEE, SAUCE CREMEUSE AUX MORILLES 23 50€
FRITES MAISON A LA GRAISSE DE BOEUF ET SALADE VERTE 10-7

SUPREME DE VOLAILLE FACON GASTON GERARD,

SAUCE CREMEUSE A LA MOUTARDE, VIN BLANC, PAPRIKA & COMTE 17,50¢€
RISOTTO CARNAROLI CREMEUX AU CITRON 7-10

SOURIS D'AGNEAU CONFITE CUITE DANS SON JUS 25¢€
GRATIN DAUPHINOIS ET LEGUMES DE SAISON

WOK DE GAMBAS, SAUCE THAI, GINGEMBRE & SESAME 23,90€ ¢7-10
NOUILLES CHINOISES, LEGUMES CROQUANTS & CEBETTE

FILET DE SANDRE, SAUCE CREMEUSE AU CHAMPAGNE,

CITRON VERT & GINGEMBRE 22,90€ 14104
RISOTTO CARNAROLI CREMEUX AU CITRON & PERLES DE YUZU

SUPPLEMENTS
4.50€
SAUCES GRATIN DAUPHINOIS DU CHEF
MORILLES, .
EPOISSES BERTHAUT, HEGES DI Sallon
MAYONNAISE A LA TRUFFE RISOTTO CARNAROLI CREMEUX
AU CITRON
FRITES MAISON A
LA GRAISSE DE BCEUF

R SALADE VERTE

-

ALLERGENES : GLUTEN 1; CRUSTACE 2 : OEUFS 3 ; POISSON 4 ; ARACHIDES 5 ; SOJA 6 ;
LAIT 7 ; FRUITS A COQUE 8 ; CELERI 9 ; MOUTARDE 10 ; SESAMES 11 ;
LUPIN 12 ; MOLLUSQUES 13 ; SULFITES 14



MENU

BOURGUIGNON
— 3K —
ENTREES
2 CEUFS EN MEURETTE TRADITIONNELLE

CEUFS POCHES, LARDONS FUMES & CHAMPIGNONS, OIGNONS FONDANTS, SAUCE
MEURETTE AU VIN ROUGE DE BOURGOGNE, CROUTONS A L'AIL CROUSTILLANTS.

ov

ESCARGOTS DE BOURGOGNE PERSILLES

PLATS

JOUE DE BCEUF FACON BOURGUIGNON,
LONGUEMENT MIJOTEE
AU VIN ROUGE, CAROTTES, LARDONS,
CHAMPIGNONS & OIGNONS

PUREE DE POMMES DE TERRE MAISON

oU

SUPREME DE VOLAILLE FACON GASTON GERARD, ?
. SAUCE CREMEUSE A LA MOUTARDE, VIN BLANC,
| PAPRIKA & COMTE |

RISOTTO CARNAROLI CREMEUX AU CITRON

DESSERTS

MOELLEUX AU CHOCOLAT, CCEUR COULANT,
GLACE VANILLE ET CHANTILLY

U

TARTE TATIN AUX POMMES CARAMELISEES,
GLACE VANILLE ET CHANTILLY

ALLERGENES : GLUTEN 1; CRUSTACE 2 ; OEUFS 3 ; POISSON 4 ; ARACHIDES 5 ; SOJA 6 ;
LAIT 7 ; FRUITS A COQUE 8 ; CELERI 9 ; MOUTARDE 10 ; SESAMES 11 ;
LUPIN 12 ; MOLLUSQUES 13 ; SULFITES 14




BURGERS

DE LA JEANNE

2150€ - POI SS E S OPTION VEGETALE

SIMPLE 1| pA|N MAISON, POSSIBLE !
95¢ | STEAK HACHE 180G,
SAUCE PICK ET EPOISSES,

DOUBLE
SALADE VERTE,
CONFIT D'OIGNONS 370 — FRITES——
FRITES MAISON,
CROUSTILLANTES,
1990¢ | BY JD —3&!:‘: DOREES DANS
SIMPLE TS VASEI LA GRAISSE DE
K BOEUF
23€ || STEAK HACHE 180G,

DOUBLE SAUCE PICK ET CHEDDAR,
SALADE VERTE,

CONFIT D'OIGNONS r27-0

W24

DE LA JEANNE I
SUR PLACE QU A EMPORTER

PIZZA DU CHEF 15,90€ -/
BASE CREME, MOZZARELLA, SPECK, OIGNONS CONFITS, TALEGGIO

CAPRICIOSA 15,90€
BASE TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS,
CEUF, JAMBON BLANC

LA 4 FROMAGES 16,90€ -/
BASE TOMATE, MOZZARELLA, GORGONZOLA, EPOISSES, CHEVRE

LA PIZZA BOURGUIGNONNE 16,90<€ -~
BASE CREME LEGEREMENT MOUTARDEE, MOZZARELLA,
EPOISSES, LARD FUME, CHAMPIGNONS

ALLERGENES : GLUTEN 1; CRUSTACE 2 : OEUFS 3 ; POISSON 4 ; ARACHIDES 5 ; SOJA 6 ;
LAIT 7 ; FRUITS A COQUE 8 ; CELERI 9 ; MOUTARDE 10 ; SESAMES 11 ;
LUPIN 12 ; MOLLUSQUES 13 ; SULFITES 14



