
16 Place de la République  
21000 Dijon  

03 80 60 86 45
lajeanne-brasserie@jdadijon.com

www.lajeanne-brasserie.fr



Du lundi au jeudi
12h à 14h00 - 19h à 22h

Vendredi & samedi
12h00 à 14h30 - 19h à 22h30

Dimanche 12h00 à 14h30
Fermé le mercredi

POUR 2 PERSONNES *

Le goût du partage, du sport 
et de la bonne table 

Planche de charcuteries 17.90€ 

supplément par personne 7.50€ *

Planche mixte 19.90€ 

Planche de fromages 16€ 

saucisson à partager – 6.00€

à partager



ALLERGÈNES :  GLUTEN 1 ; CRUSTACÉ 2 ; OEUFS 3 ; POISSON 4 ; ARACHIDES 5 ; SOJA 6 ;  
LAIT 7 ; FRUITS À COQUE 8 ; CÉLERI 9 ; MOUTARDE 10 ; SÉSAMES 11 ;  

LUPIN 12 ; MOLLUSQUES 13 ; SULFITES 14

POUR 2 PERSONNES LES ENTRÉES

Salade de chèvre chaud - ENTRÉE 11.00€ / PLAT 16.90€
Salade verte, tomates cerises, jambon cru,   

toast de chèvre au miel, champignons, oignons rouges confits, sauce vinaigrette

1-10

Salade verte, tomates cerises, champignons, poulet pané,  
oignons rouges, sauce César (anchois), croûtons, parmesan

Salade César - ENTRÉE 12€ / PLAT 18.90€ 1-3-10-4

Tartare de saumon façon thai  
entrée 12€ / plat (avec frites) 19€

1-3-7

Saumon, salade verte, oignons rouges, citron vert, coriandre et menthe, sauce soja

Tomates Burrata – entrée 9.50€ / plat 16.90€ 7-1

Tomates variétés anciennes, burrata, pesto

Ravioles aux champignons - entrée 9.90€ / plat 16.90€ 1-3-7

Ravioles, champignons, crème truffée, parmesan

Escargots - entrée (x6) 7.90€ / plat (x12) 12.50€ 7-12

escargots de bourgogne, beurre persillé

œufs en meurette traditionnels - entrée 9.50€ / plat (avec frites) 17€ 
deux œufs, lardons, oignons, champignons, sauce au vin rouge, croûtons à l’ail

œufs À L’ÉPOISSES - entrée 8.50€ / plat (avec frites) 15.50€
deux œufs, Époisses Berthault, crème, croutons à l’ail

1-3

1-3

L’Ardoise
du midi

Plat 14€

Entrée / Plat ou  Plat / Dessert  19€

Entrée / Plat / Dessert  22€

entrées
œuf poché à l’époisses

OU

ENTRÉE DU JOUR

plats
tartare de Bœuf

pâtes de la semaine

plat du jour

desserts
Fromage blanc 

Fruits rouges ou Miel

Assiette Gourmande

Dessert du jour

OU

OU

OU

OU

hors week-ends et jours fériés



ALLERGÈNES :  GLUTEN 1 ; CRUSTACÉ 2 ; OEUFS 3 ; POISSON 4 ; ARACHIDES 5 ; SOJA 6 ;  
LAIT 7 ; FRUITS À COQUE 8 ; CÉLERI 9 ; MOUTARDE 10 ; SÉSAMES 11 ;  

LUPIN 12 ; MOLLUSQUES 13 ; SULFITES 14

Poivre, Morilles,
Époisses, cheddar, béarnaise

Sauces

frites

ÉCRASÉ DE pommes de terre

légumes de saison

riz basmati

suppléments 
4.50€

salade

Saint-Jacques poêlées à la plancha, sauce safranée 26.50€
riz blanc et légumes de saison

Andouillette 5A moutarde de dijon 23.50€
Frites et salade verte

Entrecôte 250g sauce béarnaise 25.50€
Frites et salade verte

os à la moelle 5€

2-4

Tartare de bœuf classique 18.90€ 
frites et salade verte

3-7

Magret de canard sauce poivre 24.50€
 Écrasé de pommes de terre et légumes de saison

7

10

3

pâtes du moment 16.90€

Wok de Gambas 23.90€
Nouilles chinoises, gambas, légumes croquants

cuisses de grenouilles 23€
frites

Suprême de volaille Gaston Gérard 17.50€
Riz basmati

10/7

Ris de veau flambé au Marc de Bourgogne, sauce morilles 28€
Ecrasé de pommes de terre et légumes de saison 7/1

10/7

Dorade royale à la méditerranéenne 29€
dorade entière, Tomates cerises, olives noires, ail, oignons rouges, fines herbes,  

vin blanc, tomate à la provençale et riz basmati

4

1
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33€

MENU
BOURGUIGNON

ENTRÉES 

2 ŒufS en meurette traditionnels

Escargots de Bourgogne x6

OU

desserts

Poire pochée au vin rouge
 glace cassis

coupe de Fruits Melba, chantilly

OU

Suprême de volaille Gaston Gérard,  
riz basmati

Andouillette 5a, moutarde de dijon,  
frites et salade verte 

OU

plats
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BURGERS
option végétale possible

ÉPOISSES
simple

21.50€

25€
double

Pain maison, 
steak Charolais 
sauce ÉPoisses 
salade verte,  
confit d’oignons et tomates 1-3-7 frites

frites maison,  
croustillantes,  

dorées dans  
la graisse de 

boeuf 

Assiette de 3 fromages du moment 

fromages  8.50€

by jDA
Simple

19.90€

23€
double

1-3-7

Pain maison,
steak Charolais 
sauce cheddar et pick & roll,  
salade verte, 
confit d’oignons et tomates 

Cassis, framboise, fraise, coco,  
citron, mangue, ananas, poire

sorbets

Base tomate, mozzarella, poivrons marinés grillés, 
roquette, jambon cru, copeaux de parmesan 

pizza du chef 15.90€ 1-7

Base tomate, jambon blanc mozzarella, champignons, 
 Œuf, Époisses

Capriciosa Époisses 16.90€ 1-3-7

Base tomate, mozzarella, tomates fraîches,  
saumon fumé, crème fraîche

salmone 15.90€

Base tomate, poivrons grillés, mozzarella, burrata,  
pesto, roquette

la burrata à l’italienne 15,90€ 1-7

Base crème, mozzarella, Gorgonzola, Époisses, Chèvre
la 4 fromages 15.90€ 1-7

PIZZAS
DE LA JEANNE

Sur place ou à emporter 

1-7
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Assiette de 3 fromages du moment 

fromages  8.50€

Cassis, framboise, fraise, coco,  
citron, mangue, ananas, poire

sorbets

Glace menthe-chocolat, Get 27
Menthe fresca

Sorbet citron, Vodka
colonel

Sorbet poire, eau de vie à la poire
Williamine

coupes digestives 9.90€

Vanille, caramel, café, chocolat,  
menthe-chocolat, pistache

glaces 6-7-8

desserts glacés

1 boule 3€ ; 2 boules 5€ ; 3 boules 7€ 
suppléments : Crème Chantilly, Sauce chocolat, Coulis de fruits 1€

desserts

crème anglaise, glace Vanille, chantilly
Fondant au chocolat 9.50€ 1-3-7-9

Café gourmand 8.50€

Poire pochée au vin rouge, glace cassis 8.50€ 7-14

Crème brûlée à la vanille de madagascar 8.50€ 1-3-7

glace vanille, fruits de saison
Brioche perdue coulis de fruits rouges 8,50€ 1-3-7

Tiramisu framboise 8.50€ 1-3-7

Fruits Melba selon saison 8,50€
Fruits de saison, glace vanille, coulis de framboise,  

amandes éffilées torréfiées

3-7

brownie noisette 8.50€
glace vanille, chantilly

1-3-7-8




